


Gesamtzeit

/ Arbeitszeit
= 30 Min.

o 15 Min.

Zutaten

70  Zwiebel, halbiert

30g Butter

500g Erbsen, TK

500g Wasser

1 geh. Gewdlrzpaste fur

TL Gemusebruhe, selbst
gemachtoderl

Wurfel Gemusebruhe
(fur0,51)

Portionen

4

2 TL

2 Stg.

4EL

Salz
Prisen Pfeffer

Minze, abgezupft

Creme fraiche




Zwiebel in den Mixtopf geben, 3 Sek./Stufe 5
zerkleinern und mit dem Spatel nach unten
schieben.

Butter zugeben und 3 Min./120°C/Stufe 1 dunsten.

Erbsen, Wasser, Gewurzpaste, Salz und Pfeffer
zugeben und 12 Min./100°C/Stufe 1 kochen.

Minze zugeben, Purieren @)/2 Min., aufTellern
verteilen, mit jeweils 1 EL Creme fraiche garnieren
und servieren.

thermomix
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