


Portionen

6 Portionen
Salz
Pfeffer
Muskat
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Zubereitung —

1. Backofen auf200°C vorheizen. Kartoffelscheiben
in einer Auflaufform (30 x 25 x 6 cm) verteilen.

2. Gruyere in den Mixtopf geben, 3 Sek./Stufe 7
zerkleinern und umfullen.

3. Knoblauch in den Mixtopf geben, 5 Sek./Stufe 5
zerkleinern und mit dem Spatel nach unten
schieben.

4. sSahne,Salz, Pfefferund Muskat zugeben und
10 Sek./Stufe 3 vermischen. Sahne uberdie
Kartoffelscheiben in der Auflaufform gief3en, mit
zerkleinertem Kase bestreuen, ca. 45 Minuten
(200°C) backen und servieren.
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